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La Vallée du Rhéne a toujours été un passage privilégie I
" entre le monde mediterranéen et 'Europe septentrionale g
% ou atlantique.

3

Le vin serait originaire du Caucase 8000 ans avant JC.

. Dés I'Antiquité, les s'infiltrent au coeur de la Gaule Py e
. ~ ou ils pratiquent des échanges commerciaux. La culture .+ = 4.5 %
de la vigne et du vin se poursuit avec l'arrivéee des
SEE-GALLO -ROMAILIN en 125 avant J.C.

FULMYM N 9
Lyt
Lo AL e

Dés le premier siécle aprés J.C., la concurrence entre les vignes reprend entre
I'ltalie et la Gaule Rhodanienne.
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Les amphores fabriquées sur place, servaient au transport des vins. L'origine
p des Cotes du Rhone est antérieure a bien d'autres régions viticoles frangaises.

2 S Les Romains creent la ville de Vienne, puis le vignoble de Vienne dont la
& | renommee est grande.
‘f , 5 Il y a deux mille ans déja, les auteurs latins Martial, Pline I'ancien, Columelle, le

grec Plutarque célébraient le vin de COTE-ROTIE sous le nom de "Vin
: \ viennois".
Les Romains mettent en valeur la campagne viennoise avec d'immenses

travaux de défoncage, plantation de la vigne et construction de murettes
protégeant les terrasses.
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Selon la Iégende le seigneur Maugiron qui possédait la céte-rétie, a partageé son
domaine pour doter ses deux filles lors de leur mariage. L'une était blonde
comme les blés et I'autre était brune comme le jais. -

Appellation d’Origine Contrélée en 1940 pour la Cbote-Ratie
Le phyloxera et les 2 guerres portent un grand coup au vignoble.

«Dans les années 1960, un kilogramme d'abricot se vendait plus cher qu'un litre
de viny»

Essor du Marché d’Ampuis et du Syndicat des vignerons (Centurie de Probus)
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Le Terroir
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Le vignoble de Cote-Rotie se situe sur les coteaux de la rive droite du rhéne. 2= N e
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Cuve
de debourbage

o- LABEUR PERMANENT

o-1/TAILLE: FORTE PENTE, TERRASSE. TAILLE
TRADI EN GOBELET (CHANDELIER DE 6
COURSONS AVEC 2 YEUX MAXI SOIT 10 A 12
GRAPPES). CORDON PALISSE SUR LE PLATEAU
(PLAT MECANISABLE)

Cuve

fer ﬂen!al\én 1

Cuve
Distillerie de conservation

*-2/FLORAISON: GRAIN DE PLOMB, DE POIS PUIS
FERMETURE DE LA GRAPPE QUI EST VERTE.

NOUAISON PUIS VERAISON QD DEVIENT ROUGE
PUIS JAUNE.

3/ VENDANGES: PLUS TROP FOULEE, MAIS
EGRAPPEE POUR ENLEVER LE RAFFLE (70%)
CUVAISON AVEC MACERATION A FROID (12-14°
4JOURS) PUIS FERMENTATION A 20° 1 SEMAINE.
IGAGE REMPLACE FOULAGE. PRESSAGE APRES
3 SEMAINES. JUS DE GOUTTE ET JUS DE PRESSE
SONT MELANGES

*ELEVAGE EN FUT 30 A 80% DE FUTS NEUFS EN
CHENE (FORET DE TRONCET)

*MISE EN BOUTEILLE
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Cote-Rotie

Terroir

Vignoble : il s'étend sur 3 communes : Saint-Cyr-sur-Rhéne, Ampuis, Tupin-
Semons, sur la rive droite du Rhéne, dans le département du Rhéne.

Sols : terrasses granitiques trés escarpées couvertes d'une couche silico-
calcaire en Cote blonde, d'argile et oxyde de fer en Cdte brune.

Climat : continental modéré, sec et chaud I'été, pluies réguliéres les autres
saisons.

Histoire : un des plus anciens vignobles de France. Les Romains le
développérent beaucoup. Cote-Rotie a été consacré A.O.C. Locale en 1940.

Actualité : un conservatoire national de la Syrah a été mis en place pour
garder le patrimoine génétique. Plus de 650 clones seront étudiés au cours de
la prochaine décennie.

Elaboration

Superficie en production* : 253 ha, production annuelle : 10 603 hl,
rendement moyen annuel : 42 hi/ha.

* Source : déclarations de récolte 2009/Syndicats des producteurs.
Encépagement : Syrah, au moins 80% et Viognier 20% maximum autorisés.

Taille : longue pour la Syrah (associée en pyramide de 2 ceps sur 4 échalas).
La taille du Viognier peut comporter un long bois dit "argon”, les autres
coursons ne doivent pas étre taillés a plus de 2 yeux.

Vinification : titre alcoolique volumique naturel minimum 10% ; cuvaison : 2
a 3 semaines ; vieillissement en flts : 18 mois a 3 ans.
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Caractéristiques générales : cépage expressif, a végétation importante ; sa
floraison a lieu généralement entre le 5 juin et le 15 juin, il arrive @ maturité
entre le 10 septembre et le 5 octobre selon les zones et les années (8 jours
avant le Grenache dans le sud). Il aime les situations climatiques douces, pas
trop contrastées. La Syrah est le cépage rouge unique des Appellations Locales
(Crus) des Cétes du Rhdne septentrionales. En raison de sa richesse
aromatique et de son intensité colorante, la Syrah est également de plus en
plus utilisée dans les Cotes du Rhéne méridionales.

Aptitudes cenologiques : coloré, résistant a I'oxydation, tannique, aromatique
. (framboise, cassis, violette, poivron).
?\,‘?g&x‘ Ry ) ' Emploi : Cornas (100 %), Cote-Rétie (80 % minimum), Crozes-Hermitage (85

: % minimum), Hermitage (85 % minimum), Saint Joseph (90 %), Gigondas (15%
minimum de I'encépagement associé ou non avec le Mourvédre), Cotes du
Rhéne (cépage principal), Cotes du Rhéne Villages (20 % minimum de
I'encépagement en association avec le Mourvédre), Costiéres de Nimes,
Coteaux du Tricastin, Cétes du Luberon, Cétes du Ventoux.

Viognier

Caractéristiques générales : cépage vigoureux, il arrive a maturité dés le
début de septembre. Il se contente de terrains pauvres, secs et caillouteux.

Aptitudes cenologiques : riche en alcool, il donne aux vins de la rondeur et
des parfums floraux (violette, aubépine, acacia) puis avec |'age, de miel, de
musc, de péche et d'abricot sec.

Emploi : Condrieu (100 %), Chateau-Grillet (100 %), Cote-Rétie (20 %
maximum en cépage secondaire), Coétes du Rhéne Villages blancs et Cétes du
Rhéne blancs (dont il enrichit le bouquet en assemblage), Coteaux du Tricastin.
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Sensations visuelles :
Robe profonde de couleur rubis, présence de larmes.
Astuce : plus un Coéte-Roétie est vieux, plus sa couleur tirera sur le tuile.

Sensations olfactives :
Nez complexe et élégant,
nez pouvant aller des fruits rouges (framboise, cerise, fraise) au fruits noirs (cassis, myrtille, mare)
en passant par des notes florales (violette)

et par des notes épicées (poivre, canelle , réglise) ;

mais aussi des notes nobles de boisés (vanille, pain grillé...)

parfois par des notes de sous-bois, champignon

ou bien des notes de cuir et de lard fumé

ou encore des notes empyreumatique et de torréfaction (fumeée, tabac, café, cacao...)

Sensations gustatives :

Large palette aromatique reprenant les arébmes cités ci-dessus (fruits, épices...)
Bel équilibre entre I'acidité, tannins et alcool.

Vin gras et long en bouche.

Astuce : un Cote-Roétie sera généralement tannique et sur le fruit dans sa jeunesse puis les années en cave
lui permettront d'affiner ses tannins les rendant fins et délicats.

Conclusion :
Vin de garde
Vin racé doté d'une bonne charpente.
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Les Millésimes

Chaque année, le vigneron de Cote-Rbtie compose avec la nature et accouche d'un nouveau
millésime.

Apercu des derniers millésimes en Cote-Rotie :

2009 : En cours d'élevage. Millésime précoce. Vins complets. Tanins mars et veloutés.

2008 : rendements trés faibles. Année fruitée. Idéale pour une consommation rapide. En
cours d'élevage.

2007 : rendements faibles. Vins gourmands et mQrs présentant une acidité assez basse.

2006 : Vins présentant une robe d'une grande profondeur. Vins fruités et possédant un bon
gras et un bon volume.

2005 : année trés séche (30% de précipitations en moins par rapport 2 une année normale).
Les Vins sont trés colorés doté d'une belle charpente. Rendements assez faibles.

2004 : millésime classique en Cote-Rdétie présentant une belle fraicheur. Année plus sur
I'élégance que sur la structure.Ce millésime peut s'apprécier rapidement.

2003 : Année de la canicule. Milléesime solaire. Rendements trés faibles et vendanges
précoces. Les vins sont concentrés et présentent des ardmes confiturés.

2002 : Année fruilté. les vins de 2002 sont idéaux pour une consommation rapide.

2001 : Millésime présentant un bel équilibre et une belle finesse.
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Conseils de vignerons

Déguster un Cote-Rotie est un moment de plaisir, de partage, de discussion, de silence, de
détente...
Un cbte-Rotie ne sera que meilleur si vous respectez ces quelques conseils :

17-18°c
Un cbte-Rétie s'apprécie chambré c'est a dire a environ 18°C. Si le vin est trop chaud,
n‘hésitez pas a plonger la bouteille dans un seau remplie d'eau accompagné de quelques

glacon.

Utilisez un verre de dégustation.
A vin haut de gamme, verre haut de gamme. Choisissez un verre de dégustation dont
I'extrémité est plus étroite que le corps (style INAO, spiegelau, Riedel...).

Quand boire ses Cote-Rétie ?

Vin de qualité et de garde, le Cote-Rdbtie vieilli fort bien. De maniére générale, un Cote-Rotie
est un vin qui se conserve entre 5 et 15 ans. Jeune, il sera sur le fruit et trés tannique. Avec
I'age, ses tannins s'arrondiront et son bouquet se développera. Bref, il s'agit avant toutd'une
guestion de go(t.

Carafe or not carafe ?

De maniére générale, les Cote-Rotie gagnent a étre carafés dans leur jeunesse.

Lorsque le Cote-Rotie est vieux, il peux étre intéressant de le décanter afin d'enlever le dépét
naturel qui se trouve au fond de la bouteille.

Comment conserver ses Cote-Rétie 7

Conservez votre bouteille de Cote-Roétie couchée (le bouchon doit toujours étre imbibé de
vin) etdans une cave fraiche ( inférieure a 20 °C) avec une température réguliére tout au long
de I'année. En appartement, il existe de trés bonne cave d'appartement climatisée.

Vous avez fait une tache de vin sur la nappe ?
Saupoudrez tout des suite de terre de Sommiéres, brossez et tamponnez avec un peu d'eau
savonneuse.
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. =T Partagé entre Cote-Rotie et Condrieu, un domaine de trés petite taille, mais
grand par la haute idée du métier de vigneron de Pierre Bénetiere, sans
concession. Un cote-rotie délicat, parmi les plus élégants, soutenu par des
notes de fruits noirs et de pivoine, avec une fine touche truffée, et doté d'une
belle minéralité. Température de service : 17°C Mise en carafe : Oui Accord
mets et vins : Gibier a poils
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8229 > Domaine Semaska - Chateau de Montlys 2007

Domaine SEMASKA Nez de framboise, de cassis et de violette, avec de petites notes de réglisse. Tres
664 chemin de Montlys

69560 SAINT CYR SUR RHONE bel équilibre en bouche qui se montre assez ronde. Belle expression de la matiére

Port. 06 60 09 10 73 avec un boisé, un peu chocolaté, mais bien intégré. C'est un trés beau vin.
Fax.04 74781073

Satl 5 SAUVAGES, PLUS COMPOTES AVEC L’AGE, UN PEU DE LA TERRE, DE LA TRUFFE...
- contact @ domaine-semaska.com

DOMAINE SEMASKA A!A
CHATEAU DE MONTLYS
Christophe Semaska
Céte Rétie

Le vignoble est composé de 4,5 hectares sur des pentes plus qu'abruptes. Il fait partie de Céte

Brune : le sol est constitué principalement de micashistes avec des zones limoneuses et riches
en galets d'origine glaciaire.

Chateau de Montlys : 100% syrah. Egrappé a 70%.
Elevage de 18 mois en barrique (70% de flts neufs).
=> Un vin profond et charpenté, aux ardmes de
fruits rouges trés mdrs, de réglisse et d'épices.
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VINS DE VIENNE

DEPUIS 1995, RENAISSANCE D’UN VIGNOBLE POUR
REFAIRE DU VIN SUR LES COTEAUX DE SEYSSUEL

Pierre Gaillard, Frangois Villard et Yves Cuilleron

=~ - 20006 - AEEE

- = -/’_;: :-‘.. ‘
Syrab ad Seywsnel %

IN DE PAYS MICHEL & STEPHANE
DGIER L'AME SOEUR ( SYRAH)
(MAGNUM) - 2006

_ -

En stock: Epuisé

Viticulture : Raisonnée, travail des sols, pas de d insecticide, ni fongicide, palissage sur échalas.

B . - - e
Vendanges : Manuelles en cagettes avec trie a la vigne. AL CHEL & STEPHANE OG ".::":"

RHONE NORD - VIN DE PAYS - ROUGE - Note Parker : 90/100

Superficie : 3 ha Terroir : Schiste et granitique, exposé Sud
MAGNUM (150 CL) Sud-Est Cdte-Blonde 60%. Cdte-Brune 40%. Rendement : 25
hi'ha Viticulture : Raisonnée, travail des sols, pas de d
insecticide, ni fongicide, palissage sur échalas. Vendanges :
Manuelles en cagettes avec trie a la vigne. Vinification : Pré-fermentaire a froid, vendange semi-égrappée,
fermentation en cuve puis mise en fit pour fermentation malo-lactique. Elevage : En f(t durant 18 mois, dont 1/3 de
neufs, pas de collage ni de filtration avant mise en bouteille.
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